
■ステンレス蒸し板 67cm

36,000φ670

■ステンレス蒸しざる（下部リング付）

43,000φ740×175細目74cm

【使用一例】
蒸し板、単体での使用も可能ですし、
蒸し板と金網ざるフチ巻を組み合わせて、
蒸すことも出来ます。
金網ざるは特注仕様で回転釜に近いサイズ。
焼売など蒸しものを回転釜で調理できます。

■新型フライヤー篭

【使用一例】
内側10mm荒目、外側2mm細目。
商品単体でも使用できますし、
当社P40ガス丸形フライヤーに写真のように
重ねて使用することもできます。
揚げ物の残りを細目2mmで受け、油層に
揚げ物の残りが混ざらないよう調理できます。

10mm荒目（亀甲） 2mm細目（角目）

33,000φ410×150600荒目

35,000φ510×150750荒目

37,500φ650×150900荒目

価格
（亀甲目）

33,000φ440×150600細目

35,000φ540×150750細目

37,500φ680×150900細目

価格
（角目）

※荒目は10mm亀甲目、細目は2mm角目
※高さ100も製作可能です。

※裏面補強なしの強化タイプ
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■18-8深型パンチボール

15cm

18cm

21cm

24cm

27cm

30cm

寸法（mm）
外径×高さ 価格

2,000

2,350

3,000

3,900

5,650

7,000

165×  50

195×  55

230×  65

260×  70

290×  75

325×  85

■18-8浅型パンチボール

15cm

18cm

21cm

24cm

27cm

30cm

寸法（mm）
外径×高さ 価格

※穴径1.5mm（21cmは2.2mm） ※穴径1.5mm
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タライは取り外し可能。
使用後は取り外して丸洗いが可能です。

※（オプション）ウレタンキャスター仕様

■SN式ひしゃくスタンド仮置き台

9,000φ280×610

本体寸法（mm）
外径×高さ

全体の高さは学校給食衛生管理基準にある
600mm以上です。今お使いの一重食缶14Lを
ご使用になれます。シンプルで軽量。

弁慶PPざる

※魚、お肉、野菜にもご利用になれます。

75,000




