
小型フードスライサー フードスライサー
根菜類から葉菜類まで対応で、刃物交換はワンタッチの安全設計。

刃物交換ワンタッチ
工具はいっさい不要。
カッターの取替えは、
カッターカバーを開けて引き抜くだけ。

ベルト着脱スムーズ
新搭載のコンベヤ片持支持構造。
面倒なベルトの取り外しがスムーズ。
毎日の洗浄が簡単。

最後までキレイに切さい
野菜を常に押さえコンベヤで
押さえているので、最後まで正確に切截できます。

簡単操作
ご希望の切截寸法がワンタッチで選べます。

笹切りガイド
長ネギやゴボウなど細長い
素材を差込んで使います。

タッチセンサー
出口部に手が侵入してバーに当たると、
カッターが自動的に停止します。

コントロールパネル
軽くワンタッチで、希望の
切截寸法（厚み）を選べます。

安全対策万全
切さい時、カッターカバー・コンベヤカバーを開けると、
安全装置が働き瞬時にカッターが停止します。
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大型
単独校に
最適
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SFS-20

 

標準付属

輪切りプレート

別売オプション

■小型フードスライサー

SFS-20 443×560×535 単相100V 0.49

型式
消費電力
（kW）

寸法（mm）
間口×奥行×高さ

57 697,000

製品重量
（kg） 価格

輪切プレート

標準付属品

専用台（オプション）

※タッチセンサー　出口部分に手が侵入してバーに触れる
と、タッチセンサーが作動しカッターを自動的に停止させ
ます。（オプション）

※丸千切りプレートには笹切りガイド（別売オプション）と笹
切りガイド用センサー（別売オプション）が必要です。

ジャガイモや玉ネギ等の根
菜類に厚みは１～10mmで
調節自在

2枚刃

葉菜類、たくあんなどの茎状材
の輪切りに切さい厚は７種類。
1、2、3、5、6、10、20mm

角千切りプレート

大根やニンジンなどに。
サイズ は６×６m m 角 、
10×10mm角

短冊切りプレート

ジャガイモや大根などに。
サイズは３×４、３×1 5 、
10×20、６×15

おろしプレート

大根おろしやおろしショウガ
等に。和食に欠かせないおろ
し調理に使用します。

丸千切りプレート

ごぼうやニンジンを半丸状に切
さい。ささがきとも呼ばれる切り
方で幅広く利用できます。

1枚刃
切截厚は７種類、１～２０
mm
１、２、３、５、６、１０、２０
SFS-３５のみ８種類

切截厚は７種類、２～４０
mm
２、４、６、１０、１２、２０、４０
SFS-３５のみ８種類

輪切りプレート
ジャガイモや玉ネギなどの
球根類に。厚みは１～
10mmで調節自在

角千切りプレート
大根やニンジンなどにサイ
ズ は 6 × 6 m m 角 、
10×10mm角の2種類

おろしプレート
大根おろしやおろしショウ
ガなどに
標準と細目があります

丸千切りプレート
ごぼうやニンジンを半丸状
に切截
標準と細目があります

短冊切りプレート
ジャガイモなどの球根類、大
根などの根菜類にサイズは
3×4、3×15、
10×20mmの3種類　

2枚刃

■標準付属品一覧表

SFS-20

SFS-35

SFS-51

39,000

58,000

61,000

型式
角千切プレート

38,000

58,000

60,000

短冊プレート

標準型

標準型

標準型

̶

40,000

48,000

1枚刃

24,200

●

●

2枚刃

●

71,000

82,000

35,000

48,000

65,000

30,000

48,000

59,000

29,000

46,000

57,000

輪切
プレート

おろし
プレート

丸千切
プレート

笹切
ガイド

笹切ガイド
センサー

ステンレス
収容箱 工具

̶

●

●

33,000

48,000

56,000

27,000

47,000

54,000

5,040

5,210

13,000

9,820

10,300

●　 

97,000

132,000

167,000

タッチ
センサー

18,800

29,300

25,900

6×6 10×10 3×4 3×15 10×20

SFS-35 SFS-51 SFS-51 ドライ仕様

■フードスライサー

SFS-35

SFS-51

480×1,015×1,220

569×1,100×1,175

単相100v 0.6

3相200v 0.95

型式

105

140

998,000

1,420,000

価格

270～2,000

400～3,000

消費電力
（kW）

寸法（mm）
間口×奥行×高さ

製品重量
（kg）

能力
（kg/h）

2枚刃、工具

2枚刃工具

標準付属品

切り方７種、サイズも多彩。
○切截寸法を選定して素材を投入するだけの簡単操作。
○ハイステンレスカーボンカッター採用で切り口シャープ。
○食材送りベルトは、工具を使わず着脱OK！
○材料投入口からの刃物への接触や落下菌付着を防止するコンベヤカバー、
　異常発生時表示付のコントロールパネルなどを搭載した安全設計。
○カッターカバーまたはコンベヤカバーを開けるとカッターの回転が
　自動停止する安全装置付。
○ステンレス製で出っ張りのない掃除のしやすい構造で衛生的。
○シンプル構造で、故障の心配が少ない。

送りベルトは着脱簡単
上下２本の食材送りベルトの着脱は
工具不要。簡単に着脱できます。

カッタープレートの交換でメニューに合った多彩な切さい。

                

ハイステンレスカーボンカッターは、切れ味抜群。葉菜から根菜類までどんな形状や固さの野菜も、繊維をつぶさずシャープに切截します。７種類のカッタープレートをご用意しています。

別売オプション標準付属

別売オプション

※出口シュートタイプもあります。

※●は標準付属品です。

調理機器



OMF-400D

SDC-81

OMF-400D

OMF-500D

SDC-81

246,000

548,000



SMX-81D
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OMX-15-2

OMX-50-2

OMX-M80R-2

775,000

1,715,000OMX-15-2



69,000

118,000

159,000

DLC-N7JPG 212×298×406 7.6 120,000

358,000

158,000

97,000

60,000

311×315×343

171,000

231,000

292,000




